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Un evento unico dove le cantine
aprono le porte alla degustazione,

i ristoratori esaltano i sapori con piatti
gourmet e le attivita ludiche animano
le giornate in compagnia.

Unisciti alla festa e lasciati conquistare

dal sapore autentico della nostra terra! %

........... Resta aggiornato @



25 aprile | CENA IN VILLA

con i Viticoltori del Refosco di Faedis, ore 19.30.

Nella splendida cornice di Villa Accordini.

Prenotazione obbligatoria:

Messaggio Whatsapp © 331 9050011 - procampeglio@libero.it

26-27 aprile | BENVENUTI IN CANTINA

Cantine aperte per assaggiare l'intera produzione vinicola
Faedese. Nei vari ristoranti, agriturismi e trattorie aderenti
all’iniziativa, menu in abbinamento con il Refosco di Faedis.
Sabato 26 e Domenica 27 aprile dalle 11:00 alle 19:00.

VISITA AL VIGNETO STORICO

Visita guidata a cura dei Vignaioli Zani.
Sabato 26 e Domenica 27 aprile ore 10:00 e ore 15:00.
Info e prenotazioni: 338 1661317

26 aprile | CORSO E CONCORSO FOTOGRAFICO

Corso e concorso di fotografia “VITAE storie di viti e di vita”
a cura del fotografo Luigi Zilli.
Info e prenotazioni: 329 0969525

27 aprile | WALK THE WINE

Camminata per famiglie tra le vigne del Refosco di Faedis.
Ritrovo ore 9:00 - partenza ore 9:30

Lungo il percorso, 4 ristori con degustazione di vini

e prodotti tipici. Quota di partecipazione - € 10

Ragazzi dai 9 ai 17 anni- €5

Bambini fino a 8 anni - Gratis

Info e prenotazioni:

Messaggio Whatsapp {9 320 3146070 - 327 5826536

Per informazioni,
aggiornamenti e menu dei
ristoratori, visita in nostro sito:
refoscodifaedis.it
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MENU
RISTORATORI

ADERENTI ALLA CORTE

DI REFOSCO DI FAEDIS 2025
PER LE GIORNATE

DEL 26 E 27 APRILE

Ristorante
Scozzir

Via Cividale 22 - Faedis
Tel. 0432728116

Antipasto:
Tagliere misto di formaggi e salumi
Primi:
Risotto alle fragole
Gnocchetti allo sclopit

Secondo:
Paletta di carne brasata al Refosco
con polenta

Dolce:
Mousse di Fragole

Euro 35,00 bevande escluse

Ristorante
Ai Nove Castelli

Via Udine 63 - Faedis
Tel. 0432728959

Antipasto:
Polentina con ricotta affumicata
e burro nocciola

Primo:
Reginette fatte in casa
al ragu di cortile

Secondo:
Goulasch all’'ungherese con patate
o
Frico all’aglio orsino

Dolce a scelta

Euro 35,00 bevande escluse

Agriturismo
Daur De Lune

Casali De Luca 35 - Faedis
Cel. 338 2532230

Antipasto:

Affettato della casa con cipolla
caramellata al Refosco
Primi:

Crespella con salsiccia e verdure
Gnocchi ripieni fatti in casa
con formaggi ed erbe

Calice consigliato in degustazione:
Refosco etichetta bianca euro 3,00

Secondo:
Bocconcini di maiale al Refosco
con polenta e verdure di stagione

Calice consigliato in degustazione:
Refosco Riserva euro 5,00

Dolci:
Crostata con marmellata e crema pasticcera
Biscottini della casa

Caffe

Euro 35,00 bevande escluse

Trattoria
Al Postiglione

Via Soffumbergo 46- Campeglio di Faedis
Tel. 0432 711397

Menu:
Cuberoll di manzo con contorno di patate
abbinato a una bottiglia di Refosco di
Faedis etichetta bianca

Euro 35,00
2 persone Euro 50,00

© SVANIRE.COM
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VINI BIOLOGICI E TRADIZIONALI
Independent Winery i s

Azienda Agricola
(11 DI GASPERO
gtturh[n[ FLAVIA E UMBERTO

Zani
RONC par LUCHIS
GIANNI MACOR ,
Ristorante Ristorante Trattoria
Scozzir Ai 9 Castelli Al Postiglione
Via Cividale 22 Faedis Via Udine 63 Faedis Via soffumbergo 46
Tel. 0432 728116 Tel. 0432 728959 Campeglio di Faedis
ristorantescozzir.it novecastelli.it Tel. 0432 711397
Agriturismo Az. Agricola Agriturismo
Daur De Lune Luca Pantanali Zaro
Casali De Luca 35 Borgo Clap 6 Pian delle Farcadizze
Faedis Faedis Faedis
Cel. 338 2532230 Tel. 0432 163 6654 Cel. 393 8849373

Per informazioni
e aggiornamenti:
refoscodifaedis.it
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